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NOS SALADES

Salade de chévre chaud 2 28100

Toast viennois, noix caramélisées au miel, Granny Smith,
crudités, mesclun et vinaigrette maison

Supplément : Lard fume 3.°

Salade de Malakoff 20 00

Mesclun, crudités, fines tranches de viande séchée

Salade César @ s i

Sucrine, bacon, crolitons, Parmesan, sauce César
et poulet IP-Suisse (CH)

petite grande

Salade mélée o0 9.00116,%0

Mesclun, crudités et graines torréfiées

NOS SUGGESTIONS

Joue de boeufch o 7

Cuisson basse température, sauce biére et miel,
écrasé de pommes de terre et légumes de saison

Steak de thon (s Msc) o 3800

Steak mi-cuit en crolte de sésame, sauce vierge,
riz parfumé et petits [égumes

Tarte fine aux légumes o 208

Butternut et légumes du moment, Bleuchatel et
noisettes torréfiées et mesclun

©® Vegan

@ Végétarien

Bienvenue au Café Agnes,

ou l'esprit de la nature

et de la convivialité s’invitent

a votre table.

Inspiré par Agnés Schilliger, co-fondatrice du Garden Centre
avec son mari, notre restaurant perpétue la tradition
chaleureuse des débuts, lorsqu'elle cuisinait de délicieux
petits plats pour l'entier du personnel.

Laissez-vous charmer par |'élégance de nos saveurs
saisonnieres et la douceur de l'instant présent.

Bon appétit !

NOS CLASSIQUES

simple  double

Burger facon Schilliger @ 28.%° | 35.%¢
Pain buns boulanger, boeuf haché (CH),

raclette Mazot IP-Suisse, oignons confits,

sauce tartare maison, salade et frites rustiques

Supplément : Bacon 35

Burger végétarien o 29,00
Pain buns boulanger au charbon végétal,

steak d'avocat, sauce guacamole, salade

et frites rustiques

Fagottini a la truffe 2 287
Créme aromatisée a la truffe blanche et salade

Velouté du moment 2 20.90
De saison et selon l'inspiration du Chef

NOS PLATS ENFANTS

Nuggets de poulet g 16.%°
Frites rustiques et [égumes
Steak haché cn o 1720

Frites rustiques et légumes

Portion de frites rustiques eo 9.

O Sans gluten

En cas de doute, nous vous renseignons volontiers concernant le détail des aliments allergénes.






